Ungere Tapas

Tapas Frias - Kalte Tapas

Ol. Starterteller 200 € &
Zer Dip, (Aioli, Mojo Verde, Mojo Rojo) Oliven, & Brot

0O2. Aceitunas alinadas 500 € »f
Spanigche Oliven, mediterran mariniert

O3.Pan con Tomate y Ajo 500 € »f
Qerogteteg Brot mit Tomaten, Olivensl und Knoblauch

O4. Sobrasada con Miel 500 €
Mallorquinigche Paprika-Salami mit Honig und gerosteten Brot

O5. Jamon Serrano y aceitunas 0,80 €
Luftgetrockneter Serrano Schinken & Oliven

O6. Boquerones en vinagre 790 €
Sardellenfilete in WeiBweinessig, Knoblauch, Petersilie & Olivend|

O7. Salpicén de Mariseo 0,90 €
Marinierter Meeregfriichtegalat mit einer Zitronen-Olivencl-Vinaigrette

08. Queso de Cabra en Aceite de Oliva 790 € &

Ziegenkage in Olivenol mit Krautern & Knoblauch
09. Seleccion de Quesos Espanoles 190 € &
Mancheqo, ldiazabal & Mahon mit Membrillo und geroetetem Brot

Informationen zu Allergenen und Zugatzstoffen erhalten Sie auf Anfrage.
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Tapas Calientes - Warme Tapas

[0. Empanadas caseras de Espinaca y Feta
Hauggemachte Empanadag mit Spinat und Feta

(1. Champifiones al Ajillo
Gebratene Champignong mit Knoblauch, Petersilie und Olivencl

(2. Habas con Jamén Serrano
Gebratene dicke Bohnen mit Serrano-Schinken und Knoblauch

[3. Pimientos de Padrén
Gebratene grune Paprika in Olivensl & Meergalz

(4. Datatag bravas
Traditionelle Kartoffelchen aus der Pfanne

(5. Tortilla espaiiola
Spanigches Omelett mit Kartoffeln

[6. Croquetas de pollo

Hauggemachte Kroketten mit einer Hahnehen- Kartoffel-Fillung

[7. THigado de Pollo al Ajillo
Gebratene Huhnerleber mit Knoblauch, Wei3wein & Petergilie

[8. Datiles con bacon
Datteln im Speckmantel
[9. Albéndigas
Hackballchen in Tomatengauce (Rindfleiech)

20. Chuletas de Cordero con Ajo Frito
Gegrillte Lammkotelette mit Knoblauch, Olivensl, Krautern

21. Chorizo a la sidra
Warzige Paprika-Rohwuret in Apfelwein (Schweinefleiech)

22.Gambas al ajillo
Wildfang-Garnelen in Olivencl, Knoblauch & Chili

Informationen zu Allergenen und Zugatzstoffen erhalten Sie auf Anfrage.
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23. Boquerones fritos
Frittierte Sardellen

24 . Calamares rebozados
Panierte Tintenfigchetreifen
25. Chipirones a la Plancha
Gegrillte Baby-Calamari mit Knoblauch, Petergilie, Zitrone & Olivendl

26. Queso Feta ala Plancha
Gegrillter Feta mit Olivencl, Tomaten & Krautern

27.Coca de Trempo
Knugprige Fladen mit Tomaten, Paprika, Zwiebeln und Oliveno|

Pogtres - Desgert

28. Tarta de Santiago
Spanigcher Mandelkuchen

29.Flan al Caramelo
Cremiger spanischer Karamellpudding

30. Tarta de Manzana
Spanischer Apfelkuchen mit Vanillecreme

Informationen zu Allergenen und Zugatzstoffen erhalten Sie auf Anfrage.
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